
为您预留

OUR RAREST 
SELECTION



4:100，精心挑选



因为只有热爱食品，您才能做出好食品， 

精心对待食品；而只有原产地， 

才能出产最好的食品。

 

Silver Fern Farms 是一家食品公司； 

我们的公司和员工积极致力于将我们 

拥有的纯朴美好事物分享给全世界。

凭借精湛的技能、丰富的专业知

识以及专注承诺，我们能够始终

保证卓绝味道和优异品质。

100% 
Made of New Zealand



消费者越来越青睐于 
自然生长的牛肉，注重 
大理石花纹和高品质。

鲜草喂养、牧草地饲养 
不打生长激素且不喂养 
抗生素。

世界上的顶级厨师

总是在想方设法

让他们的菜单

脱颖而出
为您预留



推出我们
最稀有的
精选系列：
Silver Fern Farms Reserve.  
无可比拟的最优质草饲牛肉。



100% 新西兰出品

不同寻常的 
鲜草喂养方法。

新西兰是世界上为数不多 

能够喂养草饲肉牛且始终保持卓越 

牛肉品质的地方之一。 

丰茂的牧草地全年生长， 

让牧养在这里的动物 

自然健康地生长。 

来自

最稀罕之地

100% 新西兰出品



		 由 Silver Fern Farms 
专属评级饲主单独挑选。

我们的饲主评级计划仅针对我们的精华牛肉， 

通过开展特定培训和检查来确保我们始终贯彻 

食用品质评级体系®。正是通过这种方法， 

我们才能仅挑选味道卓绝、品质优异的牛肉生产 
Silver Fern Farms Reserve。

 

		 每一步都精心饲养。

由精心挑选的农民 
凭借其敬业精神 
和丰富经验挑选 
能够生产最优质牛肉 
的牧场、牧草和动物。

采用

最罕有

技能



Silver Fern Farms  
食用品质体系®采用七 

个科学标准，可帮助预测肉品 

的食用品质。这些标准综合起来，

可展示动物的生活质量、 

肌肉状况和有益大理石花纹水平，

而这些是保证卓越、 

鲜嫩和多汁牛肉的必要条件。

评级标准

最终 pH 值

大理石花纹

骨化状态

肋骨脂肪厚度

肉色

脂肪色

胴体重

2,500
个牛种的样品

已记录在册

97,000
份来自全球

的牛肉样品

 13,900
位消费者

试吃

最高标准

Reserve Brand
Reserve 品牌

由食用品质体系®

作后盾推出

迄今最大

的消费者

试吃红肉计划

首次也是唯一一次 

针对新西兰红肉的 

食用品质体系
®

17 位来自新西兰、 
澳大利亚和 
美国的科学家

38 座城市 
举办试吃



保证味道卓绝、 
质量优异。

始终如一的鲜嫩度、

多汁性和味道，由我们的

食用品质体系®做后盾。

做出

罕见承诺：

R E S E R V E  E Y E  F I L L E T  – 
S I D E  M U S C L E  O N 

R E S E R V E  牛眼肉 –  带侧肉

独特突出的大理石花纹使其具备饱满的 

牛肉味道，余味纯净。严格的评级规范确保 

了尺寸和重量范围始终如一。带侧肉销售。

R E S E R V E  E Y E  F I L L E T  – 
S I D E  M U S C L E  O F F 

R E S E R V E  牛眼肉 –  去侧肉

堪称新西兰新鲜草饲牛肉之巅峰， 

由我们精心为您挑选。严格的评级规范确保 

了尺寸和重量范围始终如一。侧肉已剔除， 

可实现最优产出率，进行精致摆盘。

R E S E R V E  S T E A K - R E A D Y  S T R I P L O I N 
R E S E R V E  牛排用西冷

 Reserve 西冷始终如一的鲜嫩度和 

最理想的脂肪层让专家赞不绝口， 

堪称新西兰草饲牛肉浓郁味道和鲜美多汁的典

范。由我们的专家根据牛排标准亲手修割， 

可实现最优产出率，进行更为精致的摆盘。

R E S E R V E  R I B - E Y E  R O L L  –  L I P  O F F  
R E S E R V E  肋眼肉 –  去侧唇

最优质牛肉的极致切割块，具备始终如一的 

绝佳大理石花纹。Reserve 肋眼肉在肉牛成熟期屠 

宰收获，以获得极致鲜嫩度，然后等待达到最优，

具有极为浓郁的牛肉味道以及草饲带来的无 

可比拟的精瘦度。适合制作多汁的苏格兰菲力 

牛排或奢华的烤牛扒。



慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

R E S E R V E  S T R I P L O I N  – 
S T A N D A R D  

R E S E R V E  西冷 –  标准

RESERVE 西冷堪称新西兰草饲牛肉 

精致浓郁味道和鲜美多汁的典范。 

适合制作味道饱满、鲜嫩多汁的酒店牛排、 

烤牛排或切片。

R E S E R V E  O V E N - P R E P A R E D  R I B S 
R E S E R V E  烤箱用肋排

我们的 Reserve 烤箱用肋排也称为翼肋， 

精选自优质草饲肉牛，其卓越品质和食用体 

验让专家赞不绝口。始终如一的鲜嫩以及 

突出的大理石花纹使其具备供出人意料的 

味道和多汁感，是奢华烤肋排的理想之选。

R E S E R V E  S H O R T L O I N  
R E S E R V E  腰脊肉

 具备独特的大理石花纹和绝佳味道， 

根据严格标准精选的 Silver Fern Farms Reserve  
牛肉可提供首屈一指的高端品质。足够大的分 

割尺寸使味道更加质朴，同时保持优质品质。

R E S E R V E  R U M P  C A P 
R E S E R V E  臀腰肉盖

 堪称最佳切割的臀腰肉，具备绝佳鲜嫩度、

大理石花纹和分割尺寸。由于具备完整的 

自然脂肪层，鲜美肉汁可在烹饪过程中保留

下来，增加了 Silver Fern Farms Reserve 牛肉

的美味浓郁味道。适合烧烤、制作牛排以 

及切成速食牛肉条。

R E S E R V E  H E A R T  O F  R U M P  
R E S E R V E  臀腰肉心 

 这种精瘦健康的臀腰肉心仅选自优质的 

幼年肉牛，然后等待成熟至极致鲜嫩， 

其美味出乎意料。这种切割肉精肉极多， 

最适合快火烹制，不过也可烤制，尽享令 

人难忘的 SilverFern Farms Reserve 牛肉。

R E S E R V E  D - R U M P  
R E S E R V E D  –  臀腰肉

 这类牛肉由专家亲手修割，可进行更为精 

致的摆盘，具备始终如一的精瘦度和鲜嫩度，

以及 Silver Fern Farms Reserve 特有的 

醇厚浓郁牛肉味道。天然乳脂状脂肪 

层使其可在烹饪期间保持原汁原味。

R E S E R V E  B O L A R  B L A D E 
R E S E R V E  保乐肩肉

Reserve 保乐肩肉通过慢火润湿烹制

可将浓郁饱满的经典牛肉味道发挥至极

致。这种大块切割牛肉是自助餐或 

宴席的理想之选。

R E S E R V E  S H O R T  R I B 
R E S E R V E  肋排

这些 Reserve 肋排产自优质新西兰 

草饲肉牛的腹部，美味多肉，口感醇厚。 

长时间的慢火烹饪可进一步增加美味炖肋排

浓郁、丰富的味道和入口即化之感。



慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

R E S E R V E  O Y S T E R  B L A D E 
R E S E R V E  牡蛎肉

我们的草饲 Silver Fern Farms Reserve  
牡蛎肉精瘦鲜嫩，极为健康， 

是慢火烹饪牛肉的理想之选。

R E S E R V E  T H I C K  S K I R T 
R E S E R V E  厚裙肉

 适合炖煮和长时间慢火烹饪的绝佳切割肉。 

厚裙肉中自然形成的众多结缔组织可带来醇厚

美味的多汁口感，松软易嚼。

R E S E R V E  T O P S I D E 
R E S E R V E  臀肉

 经典牛肉切割块，而纯天然草饲使其 

精肉更多、更健康、更鲜嫩。这种切割肉通 

过慢火润湿烹制可将浓郁饱满的经典 

牛肉味道发挥至极致，出产率极佳。 

也适合切薄制成牛排和牛肉片

R E S E R V E  C H U C K  T E N D E R 
R E S E R V E  嫩肩肉

 绝佳切割牛肉，可用于烹制经典牛肉菜肴， 

但又富有 Silver Fern Farms Reserve 特色。 

我们的嫩肩肉精肉更多、更加健康、 

尺寸更小，慢火烹饪可带来浓郁饱满的口感、

强烈味道和令人满足的多汁多味之感。

R E S E R V E  S I LV E R S I D E 
R E S E R V E  粗修米龙

 RESERVE 粗修米龙口感较淡， 

容易融入调味料和调味汁味道， 

具备可在切薄时保持原状的绝佳质感。

适合长时间慢火烹饪。

最稀有的
精选
Silver Fern Farms Reserve： 
鲜草喂养并在牧草地饲养 
不打生长激素 

不喂养抗生素

R E S E R V E  C H U C K  R O L L 
R E S E R V E  上脑

尽享真正醇厚、浓郁牛肉味道的理想之选。 
RESERVE 上脑仅选用新西兰草饲牛肉， 

慢火烹饪可增加美味浓郁的口感、 

强烈的味道以及入口即化之感。 

也适合切薄烹制传统亚洲美食。

R E S E R V E  P E T I T E  T E N D E R 
R E S E R V E  肩胛小菲力

这种咖啡店用上等切割牛肉被厨师称为牛肩部位 

最为隐秘的美味，具备绝佳鲜嫩度、精瘦度和味道，

整体品质与菲力牛排类似。 由于尺寸较小且 

外形出众，因此用途广泛，需要极好的分割技能。 

每片重量约为 230 到 280 克。



所有产品视可用性而定。-1̊ C 以下冷藏。

慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

慢火 

烹饪

为您预留

“SILVER FERN FARMS

品质极佳

且评级系统

极为完整诚信”

Silver Fern Farms
合伙厨师

R E S E R V E  C L O D 
R E S E R V E  肩胛肉

经典牛肉切割块，而纯天然草 

饲使其精肉更多、更健康、更鲜嫩。

无浪费的极佳出产率使其成为 

经济可靠之选。

R E S E R V E  K N U C K L E 
R E S E R V E  膝圆

 新西兰牛肉体验之最。 

Silver Fern Farms Reserve 膝圆密实 

而又无比鲜嫩的质感和强烈、 

浓郁的牛肉味道使其非常适合炖煮和 

烧烤。也可切成薄片或粒状。

R E S E R V E  F L A N K 
R E S E R V E  腹肉

味道一般较淡的 Reserve 腹肉牛 

排非常适合美食艺术家融入 

自制调味料。无比精瘦的切块可 

用于炖煮或高温快煮。



为您预留

ONLY 4 IN 100

 始终精选最优质的草饲牛肉， 

由我们的食用品质体系®作保证。

稀有品质的标志，非常罕见， 

只有最好的牛肉才能赢得。 

从 100 头牛中仅精选 4 头进行切割。

来自最稀罕之地

采用最罕有技能

做出罕见承诺：

100 头牛中仅精选 4 头





 
SILVER FERN FARMS RESERVE  

最优质的新西兰草饲牛肉精选产品 

请
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